
Kochabend am März 2016

• Rilette und Käsecreme auf Cracker  

• Ziegenkäse mit feurigem Kern im Speckmäntelchen auf fruchtigem 

Salat mit Honig-Senf-Vinaigrette 

• Sous Vide gegarte Salz-Zitronen-Hähnchenbrust auf Gurken-

Apfelsalat  

• Apfelsuppe mit Thymian und knusprigem Prociutto 

• Garnelen auf Bulgur mit Artischockensauce 

• Involtini al Oliva mit Tagliatelle manufactu an Kalbsjus 

• Amarettini-Marillenknödel auf Vanillesauce


